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sapin@panetier-baluchon.com - 418 §22-3022

Gateau aux fruits 6.25 %

Beignes maison 5.95%
LA DOUZ.

BUCHES

CAPRICE 30.95 9%
Pate pacanes et beurre 15 PERS.
Glacage beurre d’érable

Garniture au sirop d’érable

Recouverts de pate d’amande

BOULEAU 25.95 %
Mousse de chocolat noir 10 PERS.
Mousse de chocolat blanc

Plaquettes de chocolat 2 tons

Framboises macérées

Pate au chocolat

LEGENDE D’AUTOMNE 25.95 %
Recouvert d’'un miroir en chocolat 10 PERS.
Mousseline au caramel

Roulade chocolat noisette

Poires en morceau au caramel

Plaguette de chocolat marbré

FRAMBOISIER 25.95 %
Décorée de copeaux de chocolat blanc 10 PERS.
Créme fouettée

Confiture de framboises et framboises fraiches

Pate génoise blanche imbibée d’un sirop nature
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